ANTIPASTI

INSALATA DI ZUCCHINE, CREMA ALL'UOVO E RICOTTA DI
PECORA

21 euro

TROTA IRIDEA, PESTO DI UVETTA, BEURRE BLANC ALLO
YOGURT E MISTICANZA

22 euro

INSALATA DI POMODORI, CHIOCCIOLE E SEMI DI LINO

23 euro

FILETTO DI VITELLO, SALSA AL PEPE VERDE

24 evuro



PRIMI

AGNOLOTTI DEL PLIN E FONDO DI VITELLO

23 euro

RAVIOLO DI CIPOLLA, ROGNONE DI CONIGLIO AL
BARBEQUE E ERBE SPONTANEE

23 euro

TAGLIATELLA TIEPIDA, MANDORLE, OLIVE E PESTO DI ERBE

23 euro

SPAGHETTO CREMA DI ARACHIDI, RAGU DI MELANZANE E
SALMERINO MARINATO

23 euro



SECONDI

FASSONA PIEMONTESE “ALLA ROBESPIERRE", MIDOLLO E
ERBE SELVATICHE

28 euro

STORIONE, LATTUGA E INTINGOLO ALLA BRACE

28 euro

AGNELLO DELL" ALTA LANGA, ZABAIONE SALATO ALLE
SPEZIE

28 euro

ANATRA ALLA PIZZAIOLA

28 euro

SELEZIONE DI FORMAGGI DEL TERRITORIO

20 euro



MENU DELLA TRADIZIONE

CARNE SALATA DI VACCA PIEMONTESE ALL'ALBESE
AGNOLOTTI DEL PLIN E FONDO DI VITELLO

MAIALINO DELL'ALTA LANGA, COMPOSTA DI PRUGNE
AL FORNO

TORTA DI PANE, MASCARPONE, PINOLI E CEDRO
CANDITO

70 euro

MENU “I CEDRI”

6 PORTATE A SORPRESA DEL NOSTRO CHEF

90 euro

LE PROPOSTE SOPRA INDICATE S| INTENDONO PER TUTTO IL TAVOLO



DOLCI

MOUSSE AL CAFFE, SALSA “BICERIN”, NOCCIOLA E CARDAMOMO

12 euro

LATTE MONTATO, PESCHE E GELATO DI CAPRA

12 euro

TORTA DI PANE, MASCARPONE, PINOLI E CEDRO CANDITO

12 euro

PANNA COTTA, FICHI E SAMBUCO

12 euro



